
引網香月堂さんの 
『上生菓子手づくり体験』 

そして目の前で職人技が見られるチャンス！

５/ 
     １6
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講師：引網　康博さん 
(引網香月堂　四代目店主） 
　 

東京の製菓学校で学んだ後に師
匠•佐々木勝氏のお店、千葉市
川の「菓匠 京山」で修業を始
める。 四年間の研鑽の後に、
東京の名店「一炉庵」で修業を
重ねる。 2000年に修業終えて
富山県へ戻る。 
 2012年、日本で唯一の和菓子職人認定制度「選
•和菓子職」に北陸地区で初めて認定される。 
2016年、富山でのG7環境相会合にて上生菓子の
調製とデモンストレーションを担当。 関東圏を

中心に百貨店での実演イベント
や、富山大学公開講座での和菓
子講師、 台湾、マレーシアな
どアジアでの実演イベントで和
菓子の魅力を伝えるべく活動。  
                              

日時：5月16日（木） 
　 

○開　場　  9:45 
　開　始　10:00～12:00 終了予定 
○定　員　２0名(先着)  
○参加費　2,000円 
　　　　（お持ち帰り有り） 
○持ち物　エプロン、 
　　　　　作業用ハンドタオル、 
　　　　　筆記用具 

○電話 (0766-91-3077)または 
　ホームページよりお申し込み下さい 

上生菓子の定番的な素材
「煉切（ねりきり）」を使って、お花な

どの美しい形を御自分
の手でお作りいただけ
ます。

楽しく手軽に上生菓子
を楽しんでみませんか？

写真はイメージです


